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Potages et Soupes

Potape pekIiiDis PHDeERE.... i i 7.00 €
Hot and Sourr soup

Potigh atix aspepei et am el ool 7.00 €
Asparagus and crab meat soup

Potdie at DOl G M POVIE i irsisisissiaviison 7.00 €
Beef with pepper soup

Potape dux ocufs ct aux ICpHines .. uiainismasiissvississasas 6.00 €
Egg and vegetable soup

Soupeé de vermicelles at poulet ..o 7.00 €
Vermicelli and chicken soup

S6iipe de faviolis AR ereveies wuuwmnaasis s 14.00 €
Shrimp raviolis soup

SOUA)C au poisson pimentée a la citronnelle “THAI” ...................... 9.50 €
Fish with citronella spicy soup Thai style

Soupe aux crevettes pimentée a la citronnelle “THAI” ................ 10.80 €
Shrimps with citronella spicy soup Thai style

Soupe au poulet pimentée a la citronnelle “THAI” ...................... 9.50 €

Chicken with citronella spicy soup Thai style

Hors d’@eurvre

INEms 20X creveites (4 PIBCES) siisisasniniissssmsibsicissmmesiassmsssionsns 7.00 €
Shrimps spring rolls (Néms )

Assortiment beignets (1tempura,lsoumousa, 1néms poulet)........ 7.00 €
Fried three treasures

INShis 2 podlet (- DIECES)..ocususimsisiiinmsssisiimsnmbssssisiississsrass 7.00 €
Chicken spring rolls (Néms)

Salade aux crevettes et au Crabe .......coovveeeveeeeceiiceiiee e 8.00 €
Shrimps and crab salad

Salade au POULCT ...eeoviiiiiiccc e 7.00 €
Chicken salad

Omelette “Foo YONE” ..ottt 7.00 €
Foo-Yong salad

Omelette aux fruits € MEr...coveecieeeeireeeceeecte e e 8.00 €
Sea-food omelet

Beignet de quatre tréSOrs .....oiiininiiicieieiesiesieee e 16.00 €
Four delight in fritter

Patés impériaux vietnamiens (NEéms au porc) (4 pieces) .............. 7.00 €
Vietnamese spring rolls (Néms)

Rouleaux au porc farci, crevette et crabe (5 pieces) ....ovevveneeene. 11.00 €
Fried rolls of crab and pork

Rouleau de printemps aux crevettes et au poulet ......ovvveveeeennene. 6.00 €
Shrimps spring roll and chicken (cold)

Raviolis vietnamiens a 1a VAPEUT.....c.ccvuievieeriiiiieeeieeeeceece e 9.00 €
Steamed vietnamese ravioli

Rouleau de printemps au porc €mince.........cocevvevereirveveecereereennenns 6.00 €
Minced pork spring roll (cold)

BO BUN (Vermicelles au beeuf et aux néms au porc)............... 14.00 €
Vermicelli with beef and spring roll (Néms)

T0asts aUX CIEVELLES (6 PICCES) vevrreruerrierrerieriieiieeieeeesseesaeseesaessens 10.00 €
Shrimp toasts

PRIX NET



26 & X B £ 7> £ Salade royale aux fruits de mer “2 personnes” (pimentée) .. .. ... 33.00 €

Sea-food royal salade (for10r2pers) 1 personne” (pimentée) ....... 18.00 €

27 W@ R ¥k Salade aux crevettes a la citronelle (pimentée) ................ 12.00 €
Shrimps with citronnella salad

28 Tfifs i fa Salade de seiches a la citronelle (pimentée) .................. 12.00 €
Squids with citronella salad

29 & JBl JIU Salade aux pattes de poulet 2 la citronelle (pimentée) .......... 13.00 €
Chiken foot with citronella salad

30 s 4 4 @ Salade de boeeuf a la citronelle (pimentée) .................... 13.00 €
Beef with citronella salad

31 f# Y/ JI\ Salade de papaye au carbe salé (pimentée) ................... 13.50 €

Papgiya with salted carb (spicy) . . ,
ou Salade de papaye a la pate de crevettes salée (pimentée)
Papcczf/a with salted pasta shrimps salade (spicy(_ . )

ou Salade de papaye aux crevettes et basilic (pimentée)

Papaya with salted shrimps and spiey basil salad

VOl E i % 38 # Raviolis aux crevettes “Ha-kao” 74 PIGCES) is Soveins dte sosaraniing waswiara 3.50 €
Steamed shrimp raviolis «<Ha-Kao»

V02 % # & B Bouchées au porc “Siu-mai” (4 PIBEES) s ws mnmosniwns sosmasieis saecs TI0E
Pork dumplings «siu-mai»

V03 8 #8 & ¥ Bouchéesauxcrevettes (4 pi€ces) . .....oiii i 830 €
Shrimps dumpling

Vo4 T =] % Raviolis aux Saint-Jacques (4 PI€CES) ... vvvverneniiia s 700 €
Steamed scallops raviolis

V05 = A B Raviolis vé$étaricnne (IR, & oo s v sommsnssnn s s o% o 6.30€
vegetable Raviolis

V07 % B B 7 % Rouleaux aux crevettes et au porc 2 la sauce d’huitre (3 pigces) .. 800 £
Shrimp roll with oyster sauce

V08 7 13 1 Brioches pékinoise a la vapeur au porc (5 pigces) .. ........... . PALIES
Small pork brioche

V09 % i+ 2 HE B Travers de porc aux haricots noirs 2 la vapeur ................. 800 €
Steamed black bean ribs

V10 5 it # Bl JIU Pattes de poulet étuvées g)i VISR, cawms v sswni e avweaansene 830 €
Steamed chicken foot with black bean sauce

Vil B X 28 W € Briochesau poulet (2 Pieces) . ...vvunneneoii 9.0 €
Chicken buns

Vi2 B X X % & Briochesau porc lac%ué (2PICCES) v vvee e S0 E
Roasted pork brioche

Vi3 J\ B % K 2B Feuille de lotus farcie “Nomaikai” ............ccovieeenn... 11.00 €
Stuffed stick rice in leaf of lotus «Normaikai»

Vi4 ¥ = i Samoussas au poulet (3 PIBEEs) .. .v cuvenih viinniacaraasanann 7.00 €
Fried stuffed croissant

VIs ¥E % %8 M Croissants de crevettes frits (3 pieces) . ....vvveereeennn .. 8.00€

. Stuffed raviolis with crayfish

V16 &K % & K i Gaireaux salés frits “Hamsuikok” (3 pi€ces) .. .vvvvunnnnnnnn. 8.00€
Fried salts cake

Vi7 X % ® B Crépes de riz au porc laqtué 3 I?iéces) ........................ 9.00 €
Pancake of rice with roasted por

Vs F Bk #& M # Gateaux aux navets et aux crevettes “Lopakok™ (3 piéces) .. ...... 9.00 €
Turnip cake «Lopakok»

V9 # 98 BS M Crépes de riz aux crevettes (3 pi€Ces) .. oovvvenneeenneenneennn. 9.00 €
Shrimps rice pancake

V20 3% B #8 BY Raviolis pékinois au porc (5 pi€ces) . ...ovvurinenriiai ... 10.50 €
Grilled pekinse raviolis pork

V21 2B A # BEY Raviolis pékinois au poulet (5 pieces) ...........iiiiiiiinn. 10.50 €
Grilled pekinese raviolis chiken

V ft 88 Bh v Variété vapeur (6 pices) (Raviolisaux croseres “Hakao™2 pidees) 11.00 €

Steamed variety (Bouchées au porc “Siu-mai”2 pieces) Bouchées aux creverzes 2 pidess
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Rotisserie

Canard |aqué-cantonnais aveE 08 o swiows vs sumin i Svion @ vows 13.00 €
Cantonese roasted duck

PorCIaqUeE: o v: w5555 i 55 50Ran 16 SORGHE & BOVes o DOV 93 5's 13.00 €
Roasted pork

Canard lnquUEEL Pote 1agu€ s o sowen v sanen as swves & 59 15.00 €
Roasted duck and roasted pork ~ ;

Cailles sautées au sel et au poivre . . . .| - 15.00 €
Quail with salt and pepper L e b - ‘

Travers de porclaqué . ............., L o | Lo 1 15.00 €
Roasted spare-ribs Ré e N .

Travers de porc a la sauce “Kin-Do” ... % IS 44 5 5 &% 15.00 €
Spare-ribs with “Kin-Do" sauce

Mortadelle LIt ........o oo soimmsen o sisbsem st 8 Sai e 36 Snssd &8 Gk 14.00 €
Fried entrails of pork

Mortadelle frit an sel 6t aU POIVIC . ..o oo vs sas o i sasss it iias 20.00 €
Fried entrails of pork with salt and pepper

Canard laqué pékinois “entier” (pour 3 pers.) . .............. 66.00 €
Pekinse roasted duck (whole)

Travers de porcal’orange .......... .. ... iiiiiiiiiia.. 15.00 €
Spare-ribs with orange

"Travers de porc aux haricots noirs ........................ 15.00 €
Spare-ribs with black bean sauce

de Mer

Beignets de crevettes Tempurd (7 pieces) - .................. 10.00 €
Fried Tompora shrimps

Beignets de crevertes (6 PIECES)) «uwwwin s sworenais s mmmna s siww 11.00 €
Shrimps in fritter

Creverses 8 L sanon PIGUANTE . oo s momms ke nmssmes e sms 13.00 €
Shrimps with spicy sauce

Crevertes 812 SAOCERUITY vou v wnms wo sramms &5 waosenes w5 se 13.00 €
Curried shrimps

Crevertes 4 1a $ante:a1ote-dotos . voss o vanas i swammssns s soems 13.00 €
Shrimps in fritter with sweet and sour sauce

Crevettes sautées aux légumes saisonniers ................. 13.00 €
Shrimps with seasonal vegetable

Crevettes sk Hatleors olrs < .. «u varis vs o s s e wim 13.00 €
Shrimps with black bean sauce

Crevetees au SELSEAUPONIE: . v v s wvams o svameen s s 15.00 €
Shrimps with salt and papper

Coquilles Saint-Jacques a la sauce piquante ................ 15.50 €
Scallops with spicy sauce

Coquilles Saint-Jacques sautées aux légumes saisonniers . . . . . 15.50 €
Scallops with seasonal vegetable

Coquilles Saint-Jacques sautées au sel et au poivre ........... 18.00 €
Scallops with salt and pepper

Coquilles Saint-Jacques aux haricots noirs .................. 15.50 €
Scallops with black bean sauce

Pitices de& ctabe i BEIEHBE: v vuviwe s s wmmas s svowns o swiees o 15.00 €
Claws of crab in fritter

Piriceside crabe aux haticots DOMS: « o cuvws ax v wwm s s s 18.00 €
Claws of crab with black bean sauce

Pinces de crabe parfumées au gingembre ............ ... ... 18.00 €

Claws of crab with ginger
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Filet de poisson 2 la sauce piquante.........c.ccevveveenissensecssscsnnes 12.00 €
Fillet fish with spicy sauce

Filet de poisson 2 la sauce aigre-douce...........cccceveveicircnirccnnene 12.00 €
Fillet fishwith sweet and sour sauce

Filet de poisson sauté aux légumes SaiSONNIETS ......cccevueeuennenee. 12.00 €
Fillet fish with seasonal vegetable

Seiches sautées 2 la SaUCE PIQUANTE ....vevvveeeeeervieeniieenienieeeneens 13.00 €
Squids with spicy sauce

Seiches sautées aux lEgumes SAISONIMICTS . cuserrersaessnsssssassossosasses 13.00 €
Squids with seasonal vegetable

SEIChES 91T SEL BT POINEE, oxusecnssnvscmeussonosssmmiobaomssbisisss s 14.50 €
Squids with salt and pepper

Seichies santées anx RAricots OIS wsimamnsissismssnisisssi 13.00 €
Squids with black bean sauce

Cuisses de prénoiiille au §el €t POIVES. v 14.50 €
Frog’s legs with salt and pepper

Cuisses de grenouille au gingembre et a la ciboulette.............. 14.50 €
Frog’s legs with ginger and chives

Poulet A 1a 33066 a1a1E-AODCE  c.xcorsisssssnsssmsisistinsssssssissshss sossnsiassss 12.00 €

chicken with sweet and sour sauce

POTILET A0 COT N oo s i S R P e S 353 12.00 €
Curried chicken

Baiilet A 1 5a0es Satlnsnunnsisimnaa i 12.00 €
Chicken with satay sauce

Poulet YDl ot iy 12.00 €
Yi-Lin chicken

Ponlet-alix champipnons oS vsssaimuis aumssss s 12.00 €
Chicken with black mushrooms

Poulet aux bambous et aux champignons parfumés................... 12.00 €
Chicken with bamboo and perfumed mushrooms

Ponlet &hi DEIBHEE winnsuinmmnisimmmasasssmsrisvmin 12.00 €
Chicken in fritter

Poulet 3 Tananas Ia1scommamimmgisisssimsisianataninig 12.00 €
Chicken with fresh pineapple

Canatd sautéd ail et d la eiboulette aunmmnammvnsmiameg 14.00 €
Duck with garlic and chive

Eilet de Gatiard Taaiilsminuinimmuis i v isiss 14.00 €
Roastel duck with five perfume

Canard 2% champignons DOITS: cxmwimsiamimsirgssntmmysihsiieis 14.00 €
Duck with black mushrooms )

Canard aux bambous et aux champignons parfumés.................. 14.00 €
Duck with bamboo and perfumed mushrooms

Canard frit aux ciml, garfums ........................................................ 16.00 €
Duck in fritter with five perfumes

Canaid sauté ai basilic Spied. .o simmnnniesmisivssmss 14.00 €
Duck with basil (spicy)

Canard 3 1'ananas Frals usmnmisamiismssmisssesms 14.00 €

Duck with fresh pineapple
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Poieatix: chatnplBnORS OIS « cuswnvinvsiiimms b s 12.00 €
Pork with black mushrooms

Pore 2 1o 520108 DBIEHOUTR L wmusmsmsmmmisisiis i v i i 12.00 €
Pork with sweet and sour sauce

Poresdurs 3 la pace de s0ja PIMSHES ...o.cmnviminnoimsaissiie 11.00 €
Pork with bean pasta spicy

Porcisaitd wik Darioots NONS . aumiorsnusrmessmminm 11.00 €
Pork with black bean sauce

B L o oy 11.00 €
Curried pork

Bosif eminee DI ... amsissnimisismm o i inamiamms 13.00 €
Minced beef spicy

Begitl 808 GIER0NE ..o s 13.00 €
Beef with onions

Basul & 18 SauCe BT v s me s o i samsshonsissssme 13.00 €
Curried beef

Bl a. 18 SAUEEEHEE . v st s it ratasasennsmmsnssnessanes 13.00 €
Beef with satay sauce

Boeuf sauté aux champignons noirs ........cccceeeeveeveeveeeieeceeieeceeeenee 13.00 €
Beef with black mushrooms

Boeuf au gingembre et a la ciboulette........cooereeiveicrceieeeeee 13.00 €
Beef with ginger and chives

Beoeuf sauté aux 1€gumes SAISONNIETS .......oveveeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeeeeenas 13.00 €
Beef with seasonal vegetable

Agneau sauté au gingembre et a la ciboulette .......ocoevvveveeveeennee.. 13.00 €
Lamb with ginger and chives

Agneau A 12 SAUCE CUITY ...cveuieiiriinirieeeieeeecitee e s ess e nneae e 13.00 €
Curried lamb
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Poélon aux pites de soja, viandes et fruits de mer.......................... 18.00 €
Meat and sea-food with bean pasta hot pot

Poclon au ragolit d’agneau.........oueeevveereeensieeieeeee e 26.00 €
Lamp stew hot pot

PoElon a1 PONIEE:ciciuinsiiiinionsminsmmsarmrmrassssssnsasssssasrantesnssrsnarsspmonses 16.00 €
Chicken hot pot

Poélon aux fruits de mer a la sauce Saté ...........oovevveveeeeeereeeeeeenennn. 19.00 €
Sea-food with satay sauce hot pot

Poélon au ragolit de boeuf.......ocooveieeeiiicicceeeee 19.00 €
Beef stew hot pot

Poélon aux gambas et aux vermicelles ........ocovviveeeeeeeeeecreeeeeenenn, 21.00 €

Prawns with vermicelli hot pot



Cuisine Vietnamienne

TOl & % 4 B Brochettes de boeuf grillées (5 brochettes) ....oooovvvievieeereeiieneennenne. 17.00 €
Grilled beef skewer

TO3 &F & 7= MR X Cannes asucre aux crevettes “ cheveux d’ange” ......ccocoveeevveceencnne. 10.00 €
Shrimps with vermicelli

T04 & B3 A Bk K #M Boulettes de porc grillées “ cheveux d’ange” .......coeveveeeeevecececreencnes 13.00 €
Grilled pork balls with vermicelli

TO5 & B K R K ¥ Gambas grillées “ vermicelles” .......oovmmmrineereinirerereccesssessesecenens 19.00 €
Grilled prawns with vermicelli |

Te &F 3F HE B Travers de porc grillés a la citronnelle .......oeeeveeececeenieicciccininicciieans 15.00 €
Grilled spare-ribs with citronella

TO7 &F 3% 28 BB Cuisses de poulet grillées a la citronnelle .......oooveeeeevveiccicinicicncinnenes 15.00 €
Grilled chicken leg with citronella

T8 #Hl B HE B Travers de porc au Sel L POIVIE ..c.coeueveueeeeeucrcireeereienreieieesissenssesneaas 15.00 €
Spare-ribs with salt and pepper

TI0O Z&# X F B Saucisse parfumée i la citronnelle ......ooovnvieivcecnciniceicccceenen. 10.00 € .
Perfumed sausage with citronella

T12 &8 # ¥ B Brochettes de pore grillées a la sauce saté (5 brochettes)...........c........ 13.00 €
Grilled pork skewer with satay sauce

T3 E# ¥ 7§ ZE £ Poisson pimenté i la feuille de banane .........oooveevvevevciciciciceccenenns 14.00 €
Fish spicy in leaf of banana

T4 & Z8  Poulet au lait de COCO EPICE......cueuemeuerieierereirireeieeetereieee e ees 12.00 €
Chicken with coconut milk spicy

T15 & F&  Canard au lait de COCO EPICE ..ovoveivrrrerrreieieieieeie e eaens 13.00 €
Duck with coconut spicy

Ti6 €& A #: % ZB  Poulet sauté au basilic €PICE ......ovmmmrrrrrerreirieieieseeseseeesesesessaseseens 12.00 €
Chicken spicy with basil

T17 & A # % 4 B Boeuf sauté au basilic €PICE ....ccvvruerireeieeeeiereriereeeresesaeeeseeesees 13.00 €
Beef with basil (spicy)

T8 & A # % MW & Cuisses de grenouille sautées au basilic €PICE .......cccvvveveenrcccreccncne. 14.50 € :
Frog’s legs with basil (spicy)

TI9 & A B P 8B Crevettes sautées au basilic EPICE ...cwmmsssmsssusessusssorssssnssssnssssssonss 14.50 €
Shrimps with basil (spicy)

T20 ¥ ¥ S (R IIE o coveonsianossscsomonss st o a3 s SR N SRS DR 5.50 €
Sticky rice

T21 T T 4 B Boeufalasauce ThailandaiSE .....occvcioiviveerierieeeeecieeeeeseereeeenenees 13.00 €
Beef of thailandase style

T22 ZH% EaW B Crevettes a la sauce ThailandaiSe .......coevvevveeveceeeeieeeeieeeeeeeenene, 14.50 €
Shrimps of thailandase style

T23 Z& X H 28 Cuisses de grenouille sautées a la sauce Thailandaise .................... 14.50 €
Frog’s legs of thailandase style

T24 Z& I A K Filetde poisson sauté a la sauce Thailandaise .........ccceecvevceverceneee 12.00 €
Fillet fish of thailandase style

T25 & =3 %8 Brochettes de filet de poulet avec riz cantonnais ..........coeeveeveveceenenee 13.00 €
Grilled fillet of chicken skewers with cantonese ric

T26 H$  HE # £ Brochettes de seiches avec riz CANLONNALS ....ecvevveerierveireeieeereereeeeenens 13.00 €
Grilled squid skewers with cantonese rice

T27 & % F H Brochettes de coquilles St-Jacques avec riz cantonnais .................... 19.00 €

Grilled scallops skewers with cantonese rice
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Riz et Légumes

Légumes saisonniers sautés .............................. 8.00 €
Fried seasonal vegetable

Mangetouts (haricots) sautés nature . .. ..................... 8.00 €
Fried green bean of plain style

Légumes Chop-Suey . ...t ... 7.50-€
Chop-Suey vegetable

RIZCANEONNAIS 5 <6 55 50508 0.0 mmorare we sorerore ven siorsossais soe srere s 5.50 €
Cantoneserice

Rizsaut€éauboeuf ... ...... ... ..., 8.50 €
Fried rice with beef

RiZ SaUté aUX CIeVELLES . ... v oot et 8.50 €
Fried rice with shrimps

Riz sauté au porclaqué .............. ... ... ... ... ... ..... 8.50 €
Fried rice with roasted pork

Riz sauté a la Thailandaise .. .......... ... 000 .. 8.50 €
Fried rice of Thai'style

RiZ DAtUre . . ...t e e e e 300 €
Plain rice

Nouilles sautées nature . .. .........ouuvrer .. . 8.50€
Plain fried noodles

Riz sauté a lasauce tomate ... .....ovve oo 7.00 €
Plain fried noodles

Nouilles Nature . ... ...ttt e e .10.00£€
Plain fried noodles

Broccolis sautés 4 la chairdecrabe . ... ......... ... . 10.00€
Fried broccolis with crab meat

RESINBAEPOHIE:. o o smmun somass o woees @ ROweR 43 G865 64 8.50 €
Fried rice with chicken

e RS
P o
oAt
Foridue chifioise (potit 2 Pers.) s s5 voenn o vones i w5 e384 o 68.00 €
Chinese fondue ( for 2pers. )
@ L @ 2 ..
Plaque Chautiante
AgNeau au POIVIC NOIT ..o e ettt i e e 15.00 €
Lamb with black pepper
Boeuf au poivie noir ............ . i 14.00 €
Beef with black pepper
Pouletalacitronnelle .......... ... ... ... ... .......... 14.00 €
Chicken with citronella
Boeufalacitronnelle ............. ... ... ... .......... 14.00 €
Beef with citronella
Gambas 2 lasaucepiquante .............c.cooiiiiiininan.n. 20.00 €
Prawns with spicy sauce
Gambas sautées au sel etaupoivre ........................ 20.00 €
Prawns with salt and pepper
Brutts de pmerd Ja Ao PRGUSIDS «vows v sowese o 55 awaes 5 @ 20.00 €
Sea-food with spicy sauce
Trois délices farcis . ........ ... i 18.00 €
Stuffed three delights
Boeut AL IRl o soesvens s wmarmuss i 5% T R Ry 19.00 €
Impérial beef spicy
Poulera PImipERal ..o o cosmmes s swesn 005 csmmasse 55 sk 3% 18.00 €
Imperial chicken spicy )
Cochuillcs St-Jacques sautées ausel et poivre................ 21.00 €
Scallops with sait and pepper



Riz, Pites de Riz et Nouilles

S01A#E M #R it Soupe aux pites de Riz Triangle aux Abats de Porc.......................... 13.50 €
Triangle Rice Pasta with Pork offal of Teochew Style
SO1 &4 B # #  Soupe aux pites de riz, au boeuf et aux boulettes de beeuf .............. 12.00 €
Pasta of rice with beef and beef balls soup
S37 4 41 ¥ X # Soupe aux pites de riz (Phnom Phen Banh-lot)..........c.ccocneunnnnene 13.00 €
Fried pasta of lotte with shrimp
S02 & 8 B {&  Soupeaux pites de riz “Phnom-Penh”..........cccevvviererereeceeecenne. 12.00 €
Pasta of rice soup “Phnom Penh” style
SO3 1 & B &  Soupeaux pitesde rizdu chef ....iieiiiieeicceeeeee 12.00 €
Chief’s pasta of rice soup
S04 4 f§ B &  Soupe aux pites de riz et au ragofit de baeuf .......ccooveveveviiviciiiinnnn. 13.50 €
Pasta of rice with beef stew soup
SO5 ¥ K& # {&  Soupe aux pites de riz et au porc 1aqué ........coeereiieeeerereeeneiieeerenen 13.50 €
Roasted pork with pasta of rice soup
S06 B BE B {&  Soupe aux pites de riz et au canard [aqué ..........oooovveeeiieneiiieieeee 13.50 €
Roasted duck with pasta of rice soup
S07 & M W H Soupeauxnouilles "Phoom-Penh®...cwvmmsissmsesmssssivsssorsissan 12.00 €
[#a, #1) Nooldes soup “Phnom Penh” style
SOE B B B Soupeaux aoiles dihel oo 12.00 €
[4m, #1) Chief’s nooldes soup
S09 & J§ B W  Soupe aux nouilles et au ragofit de boeuf........ccoovvveeveernreinrecnnerennnnes 13.50 €
[fm, #2) Noodles with beef stew soup
S10. .3 M B # Soupeaux tovilles crauPore AU uunwswammsasssssassmmso 13.50 €
ENEE Rosted pork with nooldes soup
Si1 % HR M W™  Soupe aux nouilles et au canard 1aqUE .........ccccevericinrinsisenessessranaenasnes 13.50 €
[$m, 48] Rosted duck with nooldes soup
S12 X 1 B %  Soupeaux pites (WU DONG) au porc laqué........coeevvvrveerererererennne. 13.50 €
Roasted pork with pasta of WU DONG
S13 EEEBIEEEET  Soupe aux pates de riz et aux fruits de Mer......cceveeevecieveeeicenne. 14.00 €
Sea-food with pasta of rice soup
S14 7k #& % ™  Soupe aux nouilles et aux raviolis aUX CTEVELLES......ceeveurriereerereniennsns 14.00 €
[fm, #1] Shrimps raviolis with nooldes soup
S15 ¥ e 8.  Rizavcangrd lagué et aa pore IS s wssmswmsssimmnmsasemsamssss 16.00 €
Rice with roasted duck and roasted pork
S16 & e B ROt RIS s s s s s 15.00 €
Rice with roasted duck
S17 R =3 BB Rt T IR Sy Soss  A T S A RTE 15.00 €
Rice with roasted pork
SZ20. 9% HE B M Rizauxrnvers di POrCIEUE. cvmmmsmmsressmassmsissamseesssins 15.00€
Rice with spare-ribs
S21. 4 i) B Rinuonpdlrd Bl . oo s 14.00 €
Rice with beef stew
S22 f+ $# & #F Rizauxviandes, aux légumes et aux fruits de mer variés ................. 14.00 €
Rice with meat, vegetable and variety sea-food
S24 & M i Riz Loc-Lac au beeuf ou poulet avec oeuf  (sup.viande 10 €)......... 14.00€
Rice Loc-Lac with beef and egg(+beef @
S25 % Bk kb i@ Pates de riz sautées aux crevettes (avec sauce OU SEC).uuurivvreercnnnnnes 14.50€

Fried pasta of rice with shrimps
PRIX NET



S26 & B % A Pites de riz sautées au boeuf (avec sauce OU S€C).....cveueeneene.... 14.50 €
Fried pasta of rice with beef . .

S27 8 it 4 A Pates de riz au bocuf et aux hariCots NOILS.....oeeveeeeeereeeeeeeeeerenenns 14.50 €
Fried pasta of rice with beef and black bean sauce

S28 b %% H A kb jA] Pates de riz sautées au beeuf et Iégumes 2 la sauce saté................ 14.50 €
Fried pasta of rice with beef and satay sauce .

S29 f+ $8§ % A Pates de riz sauté aux viandes variées et fruits de mer.................. 14.50 €

Fried pasta of rice with meats and sea-food

S30 %% ¥k % T Nouilles sautées aux crevettes et [égumes (avec sauce ou sec) ..14.50 €
_Fried noodles with shrimps,
S31 i ZX & A % M Nouilles sautées au boeuf a 1a sauce saté .......ooeeeeeeevevvveerereveeenennn 14.50 €
. Fried nooldes with varied meat gnd seafood
S32 4+ #8 % T Nouilles sautées aux viandes variées et aux fruits de mer avec sauce 14.50 €
; _Fried nooldes with chicken
S33 28 ¥k % T Nouilles sautées au poulet et légumes (avec sauce ou SeC)......... 14.50 €
Fried nooled with chicken
S34 B M B K ¥ Vermicelles d la mode SMEAPOUL ... snssisiassssmmiiveisiaii 15.00 €
Vermicelli of Singapor style
835 3 X B B & Pad-Thai (poulet et Crevertes) ... 15.00 €
g Fried pasta of rice of Thai style
S36 i #f kb A Pates de riz sautées aux fruits de mer et [égumes avec sauce....... 17.00 €
Fried pasta of rice with rea-food
S38 g Bk kb 4 2K # Banh Lot sautées aux crevettes (Banh-10t). .....ooeeveeeeeeveeeeeernnen. 15.00 €
Pasta of lotte soup “Phonom Phen”
S39 4 @A kb %5 K # Banh Lot sautées au bocuf (Banh-10t) .......coveeeeveeeeeeeeeeeeeeseereerennns 15.00 €
. Fried pasta of lotte with beef -
S40 %z ih 28 BB #R Rizala cuisse de poulet grillée a la citronnelle........oovvveeeeennnee.. 15.00 €
. Ricewith grilled chicken’s leg with citronella
S42 & ¥ HE 8§ B Riztravers de porc citronnelle +Bi 2€ ..., 15.00 €
. Spare-ribs ofrice citronella,
S43 K& ¥ HE % R Riz au porc roti €t porc EMINCE .......ooevieeveveveereeereeeeeeeeseeeiessesesenas 15.00 €
. Grilled pork and minced pork with rice
S44 = kel H Nouilles 5ait€es A 11 VEGELAMENING vucimsovsssssmisnwssssisamsssasssass 13.00 €
_Fried noodles of Boudha style .
S45 = kely i Nouilles sautées A 1a vegltariSninie';; v 13.00 €

Fried pasta of rice Boudha style

Spécialités Maison

NOZ & § I T T 12.00 €
Caramelized pork

NO3 4+ ¢ Z# & #®& Marmite de pites de soja VEZELATIEN ......c..coceeuvevieencncnrieisurererennas 15.00 €
Bean pasta and vegetable hot pot

NO4 @ 3 Z= o ¥ Liserons d’eau sautés a la sauce de pite de soja salée ................. 10.00 €
Convoloulus of watter with salted bean pasta sauce

NOS @ {F f & Soupede Eoisson oy EamnaEi U PETIL). wommerermmmmvosmsmssmmsms 18.00 €
Fish with tamarind soup

NOSA s {F # & Soupede L)oisson au tamarin (Grand) (1 Yzportion) ........c.cccueueee. 25.00 €
Fish with tamarind soup

NO6 @ {F &k #B & Soupedegambasau tamarin (Petit) ..ccooverivevcreeeriniiieicieiiernen 25.00 €
Rrawns with tamarind soup

NO6A B {F &k #8 ;& Soupe de gambasau tamarin (Grand) (1 %portion) ...................... 31.00 €

Prawns with tamarind soup
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Marmite a la poitrine grillée et aux légumes secs...........cun......... 18.00 €
Grilled pork with saltd vegetables hot pot

Langues de canard sautées au sel €t au POIVIE .....oeevereeverenennnnns 15.00€
Duck tingue with salt and pepper

Soupe de poulet au taAMAriN.....cc.coveiiireeeeeeeeeeeee e 18.00€
Chicken soup with tamarind soup

Crabe mou en beignet au sel et au PoivI€.....cccveeveecveereerenenneene. 18.00 €
Crab slack in fritter with salt and pepper

Pates de soja en beignet au sel et au poivre......cveveeveeeeueeeeeneennen. 17.00 €
Pasta soya in fritter with salt and pepper

Viande Loc-Lac (que la viande).......ccoovevveeeeeeceeceeceeeeeceeeeene 21.00€
Plain beef Loc-Lac

Pinces de crabe au sel et au poivre ......coeveeveveeveeieicicieeicn 19.00 €
Claws of crab with salt and pepper

Dorade en beignet a la sauce aigre-douce (400g-500g)................ 21.00€
Sea bream in fritter with sweet and sour sauce

Marmite de travers de porc au gingembre et ciboulette.............. 16.00 €
Spare-ribs with ginger and chive hot pot

Marmite de pates de soja a la SauCe SOJa ..vevveeveeeenereeeienieieienenne 20.00 €
Bean pasta with soya sauce hot pot

Marmite d’aubergines (poisson salé)(selon arrivage).................... 14.00€
Egg plan hot pot (saltel fish)

Fruits de mer sautés au basilic €piCé .........oovvvvurevieirerrereereennne 16.00 €
Seafood with basil spicy

Gambas grillées du chef ......ccooiviiiriiieeeeee e 20.00 €
Gambas grilled of chef

Dorade en beignet a la sauce basilic (400g - 500g)........ccceveunee.. 18.00 €
Sea bream in fritter with basil

Crevettes a I’ail €t 2 1a VAPEUT ..vveeveeveeeeeeeeceeeeeeeeeee e 14.00 €
Steamed shrimps with grilic

Salade de MEAUSE ...oveeueereeiecieeieeeeeeee e 14.00 €
Juddyfish with asparagus salad

Poulet a la vapeur du chef (ciboulette et gingembre)................. 15.00 €
Steamed chicken of chief’s style (chive and ginger)

Pites de soja farcies a la vapeur (T'ofu) ...ocoovevveieciiiiicice 15.00 €
Steamed stuffed bean pasta

Riz sauté au poisson salé et au poulet (selon arrivage)................ 11.00€
Fried rice with aslted deried fish and chicken

Trois délices sautés au sel et au POIVIE .....cvvverireeereceeieeeieenn, 19.00 €
Three delights with salt and pepper

Poulet “Kai Chai”(I.égumes chinois)(Pour 2 pers.).....cccccueuue.n. 18.00 €
“Kai Chai” chicken (Chinese vegetables ) (for 2 pers.)

BRI TSR s cineamomssonic M A SRR RS SRRV .28.00 €
Steamed sea bass

Turbot a la vapeur (ou au sel €t au POIVIE) .....cceereereeveecverenrneeneene 60.00 €

Steamed turbot or with salt and pepper




Menu a 110¢€

( pour 4 personnes )
w % £
- Salade Royale aux fruits de mer
4N g 0 0
- Salade poulet ¢ Kai-Chai”
e
- Soupe de poisson au tamarin
fif 1t %
- Travers de porc sauté au sel et au poivre

AR HE 45

- Riz nature (1 bol par personne)
15k
- Dessert : Boisson aux 3 couleurs

=k

Menu Grillades 70€

( 2 Personnes )

- 4 pieces de patés impériaux (Néms)
- 5 Brochettes de boeuf grillées

- 8 Boulettes de porc grillées

- 4 Crevettes a canne a sucre

- 4 Gambas grillées

- Garniture : Vermicelles, Salade etc......

\

Menu i 288€

( pour 10 personnes )

A F 1h

- Potage au asperges et crabe
PG

- Raviolis aux crevettes frits
A

- Salade poulet *“Kai-Chai”

- Cuisses de caille sautées au sel et au poivre

- Marmite de pates de soja a la sauce soja
AR AN

- Crevettes sautées au sel et au poivre
B £ BF

- Loc Lac nature
T Wi -

- Turbot a la vapeur
U 28 K Al

- Travers Kin-Do
5 AR HE AT

- Légumes saisonniers sautés
AR HE

- Riz nature (1 bol par personne)
SR

- Boisson aux 3 couleurs
ou Boisson d’haricots rouges

—f{ovk W ZLELUK

A



Menu i 168€

( pour 6 personnes )

- Rouleaux au porc farci aux crevettes et Crabe
BEIEREER
- Canard laqué et porc laqué
X Rshg
- Salade Méduse
FEHEERE
- Porc sauté aigre-douce
PEBR I HE P
- Crevettes sautées au sel et poivre
HRERAT=
- Bar a la vapeur
& 2% BRR &
- Poulet a la vapeur du chef (ciboulette et gingembre)
RICG
- Légumes saisonniers sautés
=PI E
- Riz blanc (1 bol par pers)
HKE (A8
- Boisson aux 3 couleurs
=@




